Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

S Semaine 17
(O] Semaine du 20 au 24 Avril 2026 (Vacances Scolaires)
= JEUDI VENDREDI
8 LUNDI MARDI MERCREDI . .
c Repas du Printemps Pain complet
(O : ; i Celéri répé vinaigrette ’ ’ ;
o | Radis roses et beurre | ¢ au fromage blanc et
= : : ciboulette : : : 5 . : :
o : Morceaux de colin : e . - ; i Emincé de cuisse de | : . :
g CMaskaMSCragon () ROUdeporc s de pore g penet de comara e ouervrsawce () Oeetie B dechefeu (1)
—= carbonara | - T : i basquaise i i 9
© : : : '— : : e
L Saucisse végétale (godit I ] i : Boulettes végétariennes i ]
4‘-:’ : i ;u ez) g H : : i (lentilles et légumes) sauce :
: : : : i basquaise : E
8 i i i i i i : i ' ’
i Macaronis Bio et i i Haricots lingot du Nord 4 i Chou fleur CE2* : i B Melange de petits pois et
(O 20é Bio | i QLY i : Riz Bio | :
c i emmental rape Bio ] LR sauce tomate ¥ 4¥:Pommes de terre vapeur i ! | ] carottes :
@ | | g
'S i Yaourt vanille Bio @ Yaourt aromatisé : ! Gouda Bio @ Saint morét Bio @ | Brie de Mor_mtereau de la ,'03
Q' ; i ; i : ; ; iferme de Sigy (77) local
5 : ' ' ' A Compotes fraiche i
Gatefal.lli::sc;esi;:ux pommes Bio framboise @ Banane Bio @
P et madeleine | ; :
Godters
: : . : : , . : i B rr : : .
Moelleux nature : : Brioche : : Roulé framboise : ; aguette et barre de ;@; Carré cacao
: : : : : : : chocolat : : :
: . . E : . i : . i Fr m lanc natur { Yaourt nature Bi i
Suisse aromatisé : : Flan vanille : : Lait chocolat : omage blanc nature et | : : aourt nature Bio et @
: : : : : sucre : sucre
Banane Bio @ : Compote pomme abrlcot Poire Orange Bio @ Jus de pomme
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique @ Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise O
Poisson MSC @ Produit IGP Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 18
Semaine du 27 Avril au 01 Mai 2026 (Vacances Scolaires)

C
1))
(]
> MERCREDI
8) LUNDI MARDI . JEUDI VENDREDI
c Finger Food
B salade de riz Bio aux @
m i oeuf vinaigrette i g
3 - I
O : Filet de colin d'Alaska ;QgRéti de dinde VFR sauce O g i Lasagnes du chef au
i MSC sauce a l'estragon : au jus i ] , ! i boeuf
(Of gon i J : i Batonnet pané de | ;
© ' ) E E mozzarella i : o ]
] : Morceaux de colin d'Alaska ! : i : Lasagnes aux épinards et féta
C ] MSC sauce au curry { ] { ] AOP
ok | - : — Férié
(O Carottes CE2* : i Brocolis : : : i Salade verte, cro(tons
@ : Puréedepommede g Semoule Bio @ Potatoes et ketchup | i nature vinaigrette
C terre : i i ] i concentrée a I'ail
n i ; i i i ? : i i .
=2 Yaourt nature Bio et @ Camembert Bio @ Yaourt nature Bio et @ Edam Bio @
sucre sucre
O e E o -
Pomme VER* i e Banane Bio @
; ; de coco ; E
Gouters
Baguette et confiture e Madeleine i Boudoirs i i Pain au chocolat @
T A o e N Fromage blanc o
Suisse sucré ! Yaourt vanille Bio Yaourt a boire g€ bla Férié
aromatise
, Compote pomme : : S i ]
Jus d'orange P p : : Kiwi Bio i @ ] Pomme
passion ; : E i
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux ,'03 Produit végétarien Produit cuisiné ' Viande frangaise O
Poisson MSC @ @@ Produit IGP Boulangerie v




Menus des écoles et accueils de loisirs

=l Semaine 19
% Semaine du 04 au 08 Mai 2026 ap1
LL MARDI JEUDI
= LUNDI Pain aux céréales MERCREDI Repas Hot Dog VENDREDI
O | : a : g : ; : i
% 5 5 i Mais, thon vinaigrette
D crincs de d ra - . 4™ - |
E Emincé de dmd_e VFR i i Filet de poisson pane EQEOmelette Bio du ch_ef au i@i Saucisse de strasbourg | i
Q sauce cumin ; ; MSC et citron iw. i fromage (oeuf Bio) ; ; ;
O : ! ; : 4 : : i d
2 Filet de colin d'Alaska MSC Q Saucisse végétale (fagon e
] sauce aux épices E‘ ] chipo : :
-g E i E E : : : Po) i i Féri
cC i ] : i Mélange de pommes de | i Pain hot dog - Pommes i ere
Q Riz Bio créole @ Ratatouille terre et épinards i de terre cubes rissolées |
:IJ) § ; § i béchamel i i &sauce ketchup
£ , Brie Bio de la ferme de @ . .
@ Gouda Bio @ la Tremblaye (78) Suisse sucrée |
3 : : : : z E = g g
Q ; ; : : Beignet chocolat : i Compote fraiche de ]
§ Ananas i i Pomme VER¥* i i noisette i i pomme Bio fraise et @
: : ; ; i ' petit beurre '
Godters
Madeleine Carré abricot Palet pur beurre Baguette @
Flan vanille Yaourt aromatisé Lait fraise Vache qui rit Bio @ Férié
i Compote pomme péche Jus de raisin Pomme Orange

* Légendes :
CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

Produit biologique Viande frangaise

VER : Verger Eco Responsable

Boulangerie g

Produit locaux Produit végétarien 0 Produit cuisiné T

Poisson MSC Produit IGP




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 20
Semaine du 11 au 15 Mai 2026 ap1

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
| | Salade de riz Bio aux @ ’
oeufs vinaigrette

{Roti de dinde VFR sauce O Beignet de calamar a la

[

Bolognaise de boeuf

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

tex mex | romaine et ketchup
Filet de limande MSC sauce 0 G“allette vegeta;ienne (qutinoa :
: v H i a la provengale) sauce tex E : :
mex i : : s
: : : : a i Ferie
iPennes Bio et emmental i . ; i Chou fleur CE2* béchamel |
' rapé Bio :®§ seimele By @ Pommes de terre vapeur |
Saint Nectaire AOP Camembert Bio @ VEDURE REILGE (B @t @
: : sucre ! ]
i Créme dessert chocolat | (COMIEOILE O B @ @
: : : madeleine ! i
Godters
Quatre quart Gaufre liégeoise Croissant e
Suisse fruité ;Fromage bslﬁgf:enature et Yaourt a boire Férié

Jus de pomme Orange Bio {@ Banane Bio @

* Légendes :
CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale
VER : Verger Eco Responsable

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

Produit biologique

Produit locaux ,'3 Produit végétarien 9 Produit cuisiné '

Poisson MSC Q Am ) Produit IGP

Viande frangaise

Boulangerie

O
e




Menus des écoles et accueils de loisirs

= Semaine 21
% Semaine du 18 au 22 Mai 2026 ap1
JEUDI VENDREDI
— LUNDI MARDI MERCREDI . .
= Pain de campagne Repas des caraibes
O , Concombre Bio ; § : ; ; g
Z | vinaigrette (concentré) @ i E §
3 ; : : : ] ciboulette : i ; . g g
28] Filet de lieu noir MSC RGti de porc LR sauce Cordon bleu de dinde il e EER 6l
© i sauce aux olives (-l créme LY VFR 5 5 ; | PRl VAR sEvEs
T : 5 R  Tarte provencale du chef | E colombe
(O : Boylettes v’égétarienne Poisson blanc meuniére MSC Q Morceaux de colin d'Alaska Q
© i (/entl//ezs)i Eg %?ness) sauce ] et citron & MSC sauce colombo '
| H ' H ' H
S i 1 H i , H H H i H
C . . : : : : Mélange de pommes de : . : g g
Q CoqunllettesABlcl) e.t i@i Blé pilaf i i terre et épinards i P .Salade iceberg R : Riz Bio créole @
O i emmental rapé Bio ] : : béchamel : ivinaigrette (concentree) ! i i
!q:) EYaourt nature Pur Perche
T Edam Bio @ St Morét Bio @ Suisse fruité : i Coulommiers i i (61) et coulis de @
= i i i i é : i mangue i
O L L b |- s : 1a noix |
| Melon : : Flan chocolat : : : i Banane Bio i iGateau dufchefd lainoix 0
' i i i i i i g : de coco :
Godters
Baguette et beurre @ Sablé de Retz Pain au lait Plumetis vanille Carré chocolat
A e VA H P T Fromage blanc e A :
T e O e OO aromatisé ... S S
Comfe:;sb%ci)sﬂme Pomme Orange i Compote pomme cassis Jus d'orange

* Légendes :
CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale
VER : Verger Eco Responsable

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

Produit biologique @ Produit locaux ,'03 Produit végétarien

Produit cuisiné Viande frangaise

Poisson MSC Produit IGP

O
[*)

Boulangerie

h—




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 22

Semaine du 25 au 29 Mai 2026 ap1
JEUDI
LUNDI MARDI MERCREDI A la découverte des VENDREDI
épices

Salade de pommes de
i terre, tomate et mais
i vinaigrette au curry doux i

Morceaux de colin EQESauté de porc VFR sauce Steak haché au veau
i i d'Alaska MSC au four =i ! paprika ; i VFR sauce échalote

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

' Pastasotto aux P ; ;
: courgettes et fromage @ | e 4 GOl AR Filet de poisson pané MSC o
ails et fines herbes i i j MBI s e i
rid ! illette Bi 5 ; : :
rene i (coquiliette Bio) L i ; Carottes CE2¥ au i Fusillis Bio et emmental i
Haricots verts Bio @ curcuma 5 FApé Bio @
tomatés : : Riz créole P
Suisse sucré Vache qui rit Bio @ W METTE [Ee e @ Gouda Bio @
i i i i sucre i i
Beignet abricot Pasteque Fraises et sucre
Godters
§ . . § i Baguette et gelée de @ . @
e e O b groseile & Famauchocolt &P
o . , s . . Fromage blanc §
| ttmweso (5 veowtabare | susefurs rometes |
. Compote pomme :
Orange | Jus de raisin | Pomme passion
* Légendes :

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale

VER : Verger Eco Responsable

Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise

Boulangerie @

Produit biologique

(V2

Poisson MSC Produit IGP




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 23
Semaine du 01 au 05 juin 2026 apl
MERCREDI
LUNDI MARDI Repas de Normandie JEUDI VENDREDI
Pain complet

Coeur de blé Bio, thon @ Tomate Bio vinaigrette @
: vinaigrette : i (concentré) au pesto :

ESauté de porc VFR sauce

i Boulettes au boeuf Bio {Omelette Bio du chef au @ Filet de lieu noir MSC Chili con carne

)=

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

sauce indienne i i fromage sauce normande \_, ] : napolitaine
Bou_lettes v,égétariennes I Morceaux de colin d’Alaska
E (lentilles gt /(_egumes) sauce | E E E E E Chili sin carne | : MSC sauce napolitaine
] indienne ] ] ! | ! ] ] ]
L . . i i i 5 5 i Gratin de chou fleur
Melange de petits pois et : i Pommes de terre cubes ! . . : - % hA
: carottes § | rissolées et ketchup | : Coquillettes Bio i § Riz IGP de Camargue § CE2* béchamel :
i ; i i Pommes de terre vapeur :
Suisse sucré . Fromage blanc Bio et @ Pont I'Evéque AOP Tomme blanche Bio de @ Yaourt aromatisé
; ; sucre ; ; : la ferme de Sigy (77) ;
Pomme Bio Banane Bio @ Eclair a la vanille
Godters
Baguette _et pate a @ Carré fraise Moelleux nature Plumetis chocolat Madeleine
................. B O oo eeeeeeeeeemme oo+ oottt eeee e eeeeeeeeeeeememmmeemeeeseeeeeeeesbeeeeeemeerbosee e eeeeeeeeeeemmmomeeeseeeeeeeeeeeeeeebeeemnn]
Fromage blanc . . : @ , .
_______________ aromatise N e e e R
Pomme Abricot Banane Bio @ Jus de pomme i Compote pomme coing

* Légendes :
CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

Produit biologique

VER : Verger Eco Responsable
Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise O

Boulangerie g

(V8

Poisson MSC Produit IGP




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 24
Semaine du 08 au 12 juin 2026 apl

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREPI .
Repas mexicain

Oeuf dur mayonnaise : : i Guacamole

|

i Wrap (galette), garniture
i fajitas (égréné de boeuf,
i mais et sauce tomate aux
épices mexicaines)
i Wrap (galette), garniture
! fajitas (haricots rouges, mais e
i et sauce tomate aux épices |

mexicaines)

| Paupiette au veau VFR
sauce soubise

Bolognaise de lentilles @ Filet de poisson pané EafRéti de dinde VFR sauce
Bio i ’ MSC et citron & basquaise

=13

Filet de colin d'Alaska MSC
sauce a l'orange

Haricots verts Bio . : | . .
rsiisgio (O pesiles [ ZRRR
; ; Semoule Bio ; = P ; § P

Nuggets végétarien de blé

WS

Potatoes

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

\Yaourt nature au lait entier
de la ferme de Viltain (78) ,'.3 Yaourt vanille Bio @

St Morét Bio @ Tomme noire IGP
: : et confiture
Melon i i Nectarine jaune i i i i Banane Bio i Flan du chef au caramel
Godters
Céréales au chocolat | : Pompon : Croissant @ Baguette Petit beurre
@ Fromage blanc sucré : Yaourt a boire Chanteneige i Yaourt nature aromatisé
Abricot Jus d'orange Pomme i Compote pomme fraise Nectarine
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale

Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

VER : Verger Eco Responsable

Produit biologique

Produit locaux ,'03 Produit végétarien Produit cuisiné ' Viande francaise

Poisson MSC @ /@ Produit IGP

O
(-]

Boulangerie




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 25
Semaine du 15 au 19 juin 2026 apl

LUNDI MARDI

. .y . MERCREDI JEUDI VENDREDI
Pain aux céreales Repas Bio

i Concombre vinaigrette
i(concentrée) au fromage :
: blanc :

Mais, dés d'emmental
vinaigrette

Saucisse de porc CE2* Sauté de poulet Bio @ Poisson blanc meuniére o Jambon blanc LR et
sauce rougail ; § sauce creme ; i MSC et citron | ketchup

EOme/ette du chef (MEA) végé Lasagnes de légumes a
i et ketchup 5 i la provencale 5 i

5 i Conchiglies Bio CQFD | : ) 5 5 ,
Riz Bio créole @ (77) @ Ratatouille @ Purée de pommes de
; ; ; ; Semoule Bio ; ; terre

Saucisse végétale (facon i Morceaux de colin d'Alaska
chipo) sauce rougail : MSC sauce créeme

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

Brocolis
) : i : : ) o Yaourt nature Pur Perche
: i : @,
Brie E i Mimolette Bio Suisse fruite : (61) et sucre ,'3
Abricot Nectarine Bio Gaufre de Liége Clafoutis d.u chef aux
; ; abricots
Godters
- ¥ a : o : . : .
Baguette et beurre g Moelleux citron : : Carré abricot : Boudoirs : Carré chocolat

Fromage l?lza’nc Yaourt nature et sucre Lait fraise Créme dessert chocolat Lait nature Bio \@
_______________ O IS ol oo eeeeeeabesesee e eeesee e eemeeeseseeeeeeemesesseeeeeeeedessesseeeebereseeeseeeneemeemmtsemesereemeemserenseneneebosesesseerbensesseeeeeneemmeeeereeseemeemeesessesreree T

Banane Bio @ i Compote pomme biscuit Jus de raisin Pé&che Abricot

* Légendes :
CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale
VER : Verger Eco Responsable

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

Produit biologique Produit locaux ,'3 Produit végétarien Produit cuisiné Viande francaise

Boulangerie @

Poisson MSC 72 Produit IGP




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 26
Semaine du 22 au 26 juin 2026 apl

MERCREDI JEUDI VENDREDI

MARDI

LUNDI Repas de I'été

: Concombre vinaigrette !
: i (concentrée) ciboulette :

EBoIognaise de boeuf VBF

. -y Filet de colin d'Alaska n Steak haché au veau Nuggets végétarien de
Chifpeikiz IR gl §§ MSC sauce a l'aneth <0~ VFR sauce provengale O blé et ketchup i

e

i Saucisse végétale (facon | Galette vegétarienne (quinoa
] : : : : : a la provencgale) sauce ] ]
= i chipo) E : 5 5 i ]

sauce tomate

Morceaux de colin d'Alaska

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

MSC sauce blackwell
provencale ;
Macaronis Bio et : Courgettes sautées a la Riz IGP de Camargue . EMéIange de petits pois et
A1 - i ] . f i . Semoule Bio i : :
emmental rapé Bio tomate et Blé pilaf i ; pilaf : ] carottes :
5 i Yaourt fraise au lait Yaourt nature Bio et
Blchette lait mélangé | i entier de la ferme de @ Tomme blanche ; § Vache qui rit Bio @
: : : : : : i : : sucre
: Sigy (77) : : ! :
Flan vanille Péche Bio @ Abricot ECake du chef au chocolat
Godters
Cake aux fruits Pain au chocolat @ Gaufre liégeoise Baguette et confiture @ Pain au lait
Suisse sucré Liégeois vanille 5 Yaourt a boire Lait chocolat
""""""""""""""""""""""""""""""""""""" T T Compote pomme |
Pomme 5 Nectarine 5 Banane Bio passion
* Légendes :

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale

Produit cuisiné ' Viande frangaise

VER : Verger Eco Responsable
Boulangerie g

Produit biologique Produit locaux ,'3 Produit végétarien 9

Poisson MSC /4@ Produit IGP




Menus des écoles et accueils de loisirs

Semaine 27
Semaine du 29 juin au 03 juillet 2026

MERCREDI

JEUDI VENDREDI

LUNDI Pain de campagne |Repas des vacanciers

MARDI

Carottes rapées
vinaigrette

EHaut de cuisse de poulet
g i VFR sauce au jus

|

: . Cordon bleu de dinde Boulettes au boeuf VBF | Poisson blanc meuniére n
| Jambalaya aux legumes 9 VFR sauce brune O MSC et citron :

Cuisine centrale de BLANC MESNIL

] 3 D

Beignet de calamar a la H Morceaux de colin d'Alaska (ISr?tf;llleet:eest ‘//:,g ért:erSnsr‘laes
romaine sauce tartare : : MSC sauce créeme gu uce ] : f
: : tomate i : H
Riz IGP de camargue , . i i . ’ 5 i
créole Ep'cr:)argﬁett)f:sh;gel @ Petits pois CE2* Puree detgfrr:mes de Potatoes ; !
Brocolis q g g 5 ; g
Yaourt vanille Bio Pont Evéque AOP Fromagen:)ilglnc B et @ Camembert Bio @ Gouda Bio @

i {  Créme dessert au

Nectarine blanche Banane Bio @ chocolat de la ferme de ,'03 Cake du chef aux i

: : . peépites de chocolat :

L Sigy (77) 5

Godters
EPain et barre de chocolat e Madeleine Pompon Barre marbrée Brioche

sy e S s s s :

Yaourt nature et sucre Créme dessert vanille

Lait chocolat Fromage blanc sucré Suisse fruité

Abricot

ECompote pomme ananas Jus d'orange

* Légendes :

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

@ Produit locaux

Poisson MSC @

Produit biologique

Produit cuisiné

Produit végétarien

Produit IGP

CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale

Viande frangaise

VER : Verger Eco Responsable

@

Boulangerie



