Menus des écoles et accueils de loisirs

= de la ville de Pontoise
2 Semaine 09
1) Semaine du 23 au 27 Février 2026
_ MERCREDI VENDREDI
> LUNDI MARDI . . . JEUDI .
1)) Repas vegetarlen Repas d'Asie
m T ' T i ;
3 Haricots beurre ; ; ; { Salade Asiatique
§ g vinaigrette : : : g vinaigrette .
- i i i i . . i | Filet de colin d'Alaska | '
Q@ : Aiguillettes de poulet ! ] . : | i : Sauté de dinde VFR | ] lai ;
ol VFR sauce miel : i Saucisse de Strasbourg | : ; i sauce cumin i i MSC sauce lait de coco |
o ; g i i Gratin de pommes de | i i E et curry -
- : : i terre aux trois fromages codtar 5 §
(O : Morceaux de colin d'Alaska | i Beignet de calamar ala | (ISr?gllleet;tist ‘I/éegf,fg;nsr;sce
_b : MSC sauce tomate : : romaine : ; 9L : :
C : g H cumin H H H H
O . i i . : : : i Mélange de pommes de | i |
O | SBégf:lIJIIZ BI!i% :@g ocn:]ﬁ:’le: gchc‘éf_;guvt: itur i i Salade verte vinaigrette | i terre et épinards | { Rz Bio cantonnais @
(O §p P ; : : ; béchamel : i i
c! : i i | i i i i . i
wn Vache qui rit Bio @ Mimolette Bio @ Suisse fruité i i Carré ligueil i ; VB METTE [Ee e @
f f f : ] : : : ] sucre |
= i i i i i a a i i
O  commote fraich P - .
i Créme dessert vanille ;-0mpote fraiche pomme E@E : i Banane Bio i@i
: i Bio et madeleine : ; : i : :
Gouters
. : i ; : Baguette et pate a .
Délichoc : : Moelleux nature : : Pompon 9 ctp Boudoirs
: : : : : tariner .
‘Fromage blanc nature et ' . o i i . i : . .
: 9 sucre : Suisse fruité : : Lait chocolat : : Yaourt aromatisé Flan vanille
iCompote pomme biscuit Orange Bio @ Banane Bio @ Poire Jus de pomme
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux ;1 Produit végétarien e Produit cuisiné ' Viande frangaise

Poisson MSC g@ Produit TGP

Boulangerie

O
e




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 10
Semaine du 02 au 06 Mars 2026

MARDI JEUDI
LUNDI . MERCREDI SO R
Pain de campagne Repas vegetarien Féte du citron de Menton
Taboulé d'hiver @ Carottes rapées
(semoule Bio) ' ’ ' ivinaigrette au citron vert |
Boulettes au boeuf VFR | Filet de poisson pané Q Normandin de veau VFR Emincé de cuisse de
§ sauce au Raz El Hanout ] MSC et citron iw.. i sauce champignon | ! i poulet VFR sauce citron
] : i E : Lasagnes aux épinards | ] i

Cuisine centrale de Moussy le neuf

5 : : : : et féta AOP - . .
Morceaux de colin MSC sauce : : : ! Galette végétarienne du chef % Filet de lieu noir MSC sauce
aux épices i au boulgour i ! au citron
. Haricots verts Bio .
Putlzﬁedgtpgrrgcrgﬁsde i i PErellics @ Lentilles Bio @ vinaisarlt-:?t(:: Lcaeits):;'?i ue i i Blé pilaf
: i Riz Bio pilaf : : i é 9 que i :
Fromage blanc i Yaourt citron au lait
St Nectaire AOP Edam Bio i@i ge D ; i Yaourt Bio vanille i@i entier de la ferme de ,'03
: ! | aromatise : i ! ] .
: i : : : : : ] Sigy (77) local
 Mousseauchocolatau | | cimentines || o Kiwi Bio [Bo)
| lait i i i i i i i i
Gouters
Pain au lait Pain au chocolat @ Sablés de retz Baguette e Carré cacao
' _ _ i ' : : L E E L : Fromage blanc nature et '
Suisse fruité : ; Créme dessert chocolat : Lait fraise : : Vache qui rit sucre
Jus de raisin Kiwi Bio @ Pomme Clémentines i Compote pomme abricot |
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné ' Viande frangaise O

Poisson MSC Produit IGP

Boulangerie @




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 11
Semaine du 09 au 13 Mars 2026

c
n
()
> MARDI MERCREDI JEUDI
8 LUNDI . VENDREDI
c Pain complet Repas du Cowboy
© : : i Salade de haricots rouges, '
m Potage Du?alrry : : : i mais, tomate et poivron
- i concentre : : : : : vinaigrette aux épices : : :
O | Filet de limande MSC n Cordon bleu de dinde | i Sauté de boeuf Bio | iSauté de porc VFR sauce |
(O sauce curry = VFR | i Tortillas de pommes de ] sauce tex mex i ] aux oignons |
© : : g terre, carottes CE2*, | ' L T L I
-b i ! Filet de poisson pané MSC et | § emmental /Boqll/ettes \lxggetar/ennes i i Galettes Vegetar/enncles i
E E . E E (lentilles et Iégumes) sauce E E (quinoa a la provenca e) H
6 5 ; ; A — tex mex i sauce aux oignons
O | . i i Mélange de haricots | i Salade verte vinaigrette | i . 5 o ) . 5
: Semoule Bio : : . : ] . : i Rosti de pommes de ‘Melange de petits pois et :
O | Epinards béchamel | VSRS (210 G POITNES G 5 concentree au ; i terre ; ? carottes i
cC : terre ' balsamique : ; ; .
o | : | o | | s
5 Yaourt nsajgrf Bio et @ Coulommiers : : Cantal AOP Yaourt(zalt)u: :l:_lcrrgerche @ Yaourt vanille Bio @
o he - 5 hs i
Pomme VER* i ; Kiwi Bio Gateau du chef au
: ! speculoos
Gouters
) e i i . Baguette et pate a . .
Baguette et confiture Carreé fraise : : Sablé de Retz 9 tartineFr> Pain au lait
e BV - A romage bianc nature et | ’
Suissse aromatisée Yaourt vanille Bio ! @ ] Yaourt a boire Lait fraise 9 sucre :
Jus de pomme Poire i Compote pomme vanille Clémentine Banane Bio @
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné ' Viande frangaise O

Poisson MSC Produit IGP

Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 12
Semaine du 16 au 20 Mars 2026

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI

Repas Irlandais VENDREDI

EPotage de légumes verts

) Crépe au fromage
concentré

[

i Sheperd's pie (hachis |
:parmentier irlandais a la
i viande) i

Paupiette au veau VFR
] sauce au jus

Aiguillettes de poulet
;VFR sauce a la milanaise

Filet de colin d'Alaska
MSC sauce romarin

=1
©

|

Chili sin carne

Quenelles natures Bio sauce Filet de poisson MSC meunie‘re; Parmentier a I'égrainé végétal @

[~

Cuisine centrale du Blanc Mesnil

Poisson MSC

créme @ de pois Bio
i Pommes de terre vapeur : i Haricots beurre @ Riz de Camargue IGP @ | Salade iceberg vinaigrette i i Pennes Bio @
Epinards béchamel ! i Semoule Bio : pilaf concentrée a l'orange g i Chou fleur persillés
VERUGE GETE B i ime noire IGP Yaourt vanille Bio : i Pont I'Eveque AOP

sucre : ] : : ] :

’ i i : : . Compote fraiche pomme i

Orange Bio @ Banane Bio @ ST g:nﬁl';clalt;pomme Bio rhubarbe et i

: : : : Madeleine
Gouters
Baguette et beurre e Moelleux nature Délichoc Plumetis vanille Croissant Q
" Fromage blanc | o L F o o . F T A '
ge bla : : Lait chocolat : : Suisse sucré : Yaourt nature Bio et miel i : Creme dessert praliné
aromatise : : : : : : i ] :
Pomme Compote pomme péche Kiwi Bio @ Orange Bio @ Jus de raisin
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique @ Prod oca Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise O
) W
b —

Produit IGP

Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

% Semaine 13
Q Semaine du 23 au 27 Mars 2026
= MARDI VENDREDI
LUNDI . . . MERCREDI JEUDI .
LC) Pain aux céreéales Repas du Moyen Orient
L Carottes rapées Betteraves Bio @ ;
0 | vinaigrette au xérés g : § vinaigrette i i
3 ) i ; i i i s i ; ,
O ! Sauté de dinde VFR | i Filet de lieu noir MSC Q Boulettes au boeuf VFR | : Omelette du chef (MEA) i Emincé de cuisse de
OB sauce normande i i sauce méridionale i=.. isauce fagon bourguignon ] au fromage i i poulet VFR facon kebab !
o | i i i i o P i i P
(S in A f ] : i Boulettes végetarienne : : H H i
i Morceaux de colin d'Alaska ,Q: H H . P H : H H H
-IE : MSC sauce normande : : : : (lentilles et Iegumfes) sauce 595 : i Falafels 9
O E E\/ ] i i fagon bourguignon i ] i { i
O . . . L o i Haricots verts Bio ! P . 5
o iMélange de petits pois et ; ; Blé pilaf ; i Carottes CE2* persillées ; i persillés ;@; Mélange de riz Bio aux @
c carottes Epinards béchamel EPommes de terre vapeur | Boulgour : : petits legumes
0 : : . : 'Yaourt nature au lait entier .
- Vache qui rit Bio @ Yaourt nature Bio et @ i de la ferme de Viltain (78) ,'.3 Fromage blanc Bio et @
Qi i i sucre i i local et confiture de fraise sucre
Flan vanille nappe Clémentines i i : i Banane Bio @ Gateau du chef au miel
caramel H H H H H :
Godlters
(s . : : . : : Baguette et barre de : . .
Céréales au miel : : Boudoirs : : Barre bretonne 9 @ Carré abricot
: : : : : : chocolat : : : :
: . . ‘Fromage blanc nature et ' : C ! ! . : : . - :
Lait nature Bio ] 9 sucre : Yaourt a boire : : Flan vanille : : Suisse aromatisé
Compote pomme coing Pomme Jus d'orange Compote pomme cassis | Poire
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Prod oca Produit végétarien @ Produit cuisiné Viande frangaise O

(V18

Poisson MSC Produit IGP

Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 14
Semaine du 30 Mars au 03 Avril 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI e .
Un repas Arc-en-ciel

i P4té de campagne issu de |

porc LR et cornichons i Haricots verts Bio
S/V : Tartinade carotte, 1’m § : : vinaigrette

chévre et cumin : !
Filet de saumon MSC o Sauté de poulet Bio @
sauce a l'aneth N g § sauce tomate g

Paupiette de veau VFR
g g sauce marengo
P Pizza au fromage

! Paella végétarienne au Dos de colin d'Alaska MSC

[N)=l}

Cuisine centrale du Blanc Mesnil

Filet de colin d'alaska MSc o
riz Bio sauce aurore sauce tomate -

Fusilli Bio @ Pommes de terre cubes i Salade verte vinaigrette | Brocolis Bio @

Chou fleur persillés ' rissolées ; ; concentrée ; i Pommes de terre vapeur |

i Yaourt noix de coco au
Cantal AOP ait entier de la ferme de ,'.3 Saint Moret Bio @ : i Mimolette Bio @

; Sigy (77) local i i § i 5

g § : i Compote fraiche de : i 5
Mandarine ; ; ; i pommes Bio fraise et @ Kiwi Bio g@gCake du chef a la vanille
: : : ! petits beurre : : ]
Gouters
. Yy ¥} . : : . Yy ¥} . : : .
Baguette et confiture (! Brioche : : Pain au chocolat ) i | Gaufre liegeoise : : Sablés de Retz
"""""""" i i Yaourtnature Bioet | i i
Lait chocolat sucre Yaourt a boire Yaourt vanille Bio Lait fraise
iCompote pomme ananas Jus de pomme Mandarine i Compote pomme poire | Pomme
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise O

Poisson MSC

Produit IGP

Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

S Semaine 15
(O] Semaine du 06 au 10 Avril 2026
> JEUDI
o LUNDI MARDI _MERCREDI VENDREDI
c Pain de campagne La chasse aux oeufs
e ' Taboulé (semoule Bio) @
s g g g estival g
3 i a o S i
O a a a 4qé te | E ; i E L OF i 5
i | Saucisse de porc CE2* | E Galette vegletale panee | E Sauté de dinde VFR i i Filet de poisson pane n
O ] : : aux legume I ] sauce Bercy I ] MSC et citron I
© Py o o o
b Saucisse végétale (facon i Morceaux de colin d'Alaska 0
cC chipo) i MSC sauce Bercy &
Q Féri¢ i i . | - :
O : . Chou fleur CE2* : : o ! b . . :
e i Puree de pommes de béchamel 5@; Riz Bio, asperges et @ iMélange de petits pois et :
' H X H ] 1 H ' H
c terre et carottes CE2 Semoule Bio parmesan fagon risotto i i carottes
® | : -
S Tomme noire IGP Werdhe @l il Ble @ Yaourt nature Bio et @ Yaourt nature Pur Perche /-.3
O ; 5 sucre 5 i (61) local et miel
: Fondant au chocolat du
Orange Bio Kiwi Bio @ chef et chantilly et
g g vermicelles
Godters
Pain au lait Barre marbrée Baguette et beurre Plumetis vanille
Férié ;Fromage bslsgrcenature et Yaourt a boire Suisse aromatisé Liégeois chocolat
"""" Compotepomme@
passion Banane Bio 5 i Poire Jus d'orange

Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes.
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise.

Produit biologique

Produit locaux

Produit végétarien

Produit cuisiné

Poisson MSC

(V2

Produit IGP

* Légendes :
CE2 : Certification Environnementale 2
HVE : Haute Valeur Environnementale

VER : Verger Eco Responsable

-]

Viande frangaise

Boulangerie




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 16
Semaine du 13 au 17 Avril 2026
MERCREDI
La carotte a I'honneur

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

i Salade de pommes de
terre vinaigrette au
pesto

Carottes rapées
vinaigrette a l'ail

Boulettes au boeuf Bio @ Dos de colin d'Alaska Q Tarte du chef aux ERéti de dinde VFR sauce
sauce barbecue i i  MSC sauce creme = | ] Napolitaine |
(

ENormandin de veau VFR

sauce au poivre .
P lentilles HVE*

Cuisine centrale du Blanc Mesnil

: sgétari : i i E régionales) et ' sgétari inoa |
! Filet de limande MSC sauce Boqlettes vggetar/ennes E E i E ( 9 ) Gale:tte végétarienne (quinoa i
: lentilles et légumes) sauce i : : : ciboulette @, a la provengale) sauce H
aromates ] : : ] 7 AN ]
barbecue i H ! ] napolitaine |
Haricots beurre . 5 P 5 i o 5 i . i
. Macaronis Bio : i Mélange de pommes de : Salade verte vinaigrette : Semoule Bio :
Riz de camargue IGP . o : : : ] . : i . :
pilaf Epinard bechamel terre et carottes : ; concentre ; ; Brocolis
5 i Yaourt au lait entier Bio |
Blchette lait mélange : i nature - Quart de lait @ Yaourt vanille Bio @ Pont I'Eveque AOP
: i (95) et sucre i |
i Créme dessert chocolat : Pomme VER* : i i : Banane Bio @ Eclair au chocolat
Gouters
Baguette @ Croissant @ Carré abricot i Céréales au chocolat | Palet breton
""""""""""""" 14 Yaourtnature Bioet {on i oo . i i o La. i Fromage blanc i |
Vach i rit Bi :@: :@: i r : : Lait nature Bi @: -
ache qui rit Bio i i sucre i i Suisse sucré i i ait nature Bio i aromatisé
Kiwi Bio @ Jus de raisin i Compote pomme Bio @ i Compote pomme biscuit Pomme
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise O

Poisson MSC Produit IGP

Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

S Semaine 17
(O] Semaine du 20 au 24 Avril 2026 (Vacances Scolaires)
= JEUDI VENDREDI
8 LUNDI MARDI MERCREDI . .
c Repas du Printemps Pain complet
(O : ; i Celéri répé vinaigrette ’ ’ ;
o | Radis roses et beurre | ¢ au fromage blanc et
= : : ciboulette : : : 5 . : :
o : Morceaux de colin : e . - ; i Emincé de cuisse de | : . :
g CMaskaMSCragon () ROUdeporc s de pore g penet de comara e ouervrsawce () Oeetie B dechefeu (1)
—= carbonara | - T : i basquaise i i 9
© : : : '— : : e
L Saucisse végétale (godit I ] i : Boulettes végétariennes i ]
4‘-:’ : i ;u ez) g H : : i (lentilles et légumes) sauce :
: : : : i basquaise : E
8 i i i i i i : i ' ’
i Macaronis Bio et i i Haricots lingot du Nord 4 i Chou fleur CE2* : i B Melange de petits pois et
(O 20é Bio | i QLY i : Riz Bio | :
c i emmental rape Bio ] LR sauce tomate ¥ 4¥:Pommes de terre vapeur i ! | ] carottes :
@ | | g
'S i Yaourt vanille Bio @ Yaourt aromatisé : ! Gouda Bio @ Saint morét Bio @ | Brie de Mor_mtereau de la ,'03
Q' ; i ; i : ; ; iferme de Sigy (77) local
5 : ' ' ' A Compotes fraiche i
Gatefal.lli::sc;esi;:ux pommes Bio framboise @ Banane Bio @
P et madeleine | ; :
Godters
: : . : : , . : i B rr : : .
Moelleux nature : : Brioche : : Roulé framboise : ; aguette et barre de ;@; Carré cacao
: : : : : : : chocolat : : :
: . . E : . i : . i Fr m lanc natur { Yaourt nature Bi i
Suisse aromatisé : : Flan vanille : : Lait chocolat : omage blanc nature et | : : aourt nature Bio et @
: : : : : sucre : sucre
Banane Bio @ : Compote pomme abrlcot Poire Orange Bio @ Jus de pomme
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique @ Produit locaux Produit végétarien Produit cuisiné Viande frangaise O
Poisson MSC @ Produit IGP Boulangerie g




Menus des écoles et accueils de loisirs
de la ville de Pontoise

Semaine 18
Semaine du 27 Avril au 01 Mai 2026 (Vacances Scolaires)

C
1))
(]
> MERCREDI
8) LUNDI MARDI . JEUDI VENDREDI
c Finger Food
B salade de riz Bio aux @
m i oeuf vinaigrette i g
3 - I
O : Filet de colin d'Alaska ;QgRéti de dinde VFR sauce O g i Lasagnes du chef au
i MSC sauce a l'estragon : au jus i ] , ! i boeuf
(Of gon i J : i Batonnet pané de | ;
© ' ) E E mozzarella i : o ]
] : Morceaux de colin d'Alaska ! : i : Lasagnes aux épinards et féta
C ] MSC sauce au curry { ] { ] AOP
ok | - : — Férié
(O Carottes CE2* : i Brocolis : : : i Salade verte, cro(tons
@ : Puréedepommede g Semoule Bio @ Potatoes et ketchup | i nature vinaigrette
C terre : i i ] i concentrée a I'ail
n i ; i i i ? : i i .
=2 Yaourt nature Bio et @ Camembert Bio @ Yaourt nature Bio et @ Edam Bio @
sucre sucre
O e E o -
Pomme VER* i e Banane Bio @
; ; de coco ; E
Gouters
Baguette et confiture e Madeleine i Boudoirs i i Pain au chocolat @
T A o e N Fromage blanc o
Suisse sucré ! Yaourt vanille Bio Yaourt a boire g€ bla Férié
aromatise
, Compote pomme : : S i ]
Jus d'orange P p : : Kiwi Bio i @ ] Pomme
passion ; : E i
* Légendes :
Nos entrées et assaissonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. CE2 : Certification Environnementale 2
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes ou des traces d'allergénes. HVE : Haute Valeur Environnementale
Les viennoiseries, biscuits, gdteaux, pains et les baguettes sont réalisés par le boulanger de Pontoise. VER : Verger Eco Responsable
Produit biologique Produit locaux ,'03 Produit végétarien Produit cuisiné ' Viande frangaise O
Poisson MSC @ @@ Produit IGP Boulangerie v




